
MENU BIERE



ABV: 5,4  IBU: 23

ALHAMBRA ESPECIAL DOBLE 2,65 €  -  PINTE 3,50 €

ABV: 6,4  IBU: 23

ALHAMBRA RESERVA 1925 - 33CL 3,00 €

ABV: 7,2  IBU: 27

ALHAMBRA RESERVA ROJA - 33CL 3,25 €

ABV: 6,2  IBU: 32

SAN MIGUEL SELECTA - 33CL 2,90 €

ABV: 6,6  IBU: 21,5

LEFFE BLONDE - 33CL 3,15 €

ABV: 5,0  IBU: 12

FRANZISKANER NATURTRÜB - 50CL 3,15 €

ABV: 4,5  IBU: 18

CORONA - 35,5CL 3,00 €

ABV: 3,0  IBU: 12,5

ALHAMBRA RADLER - 35,5CL 2,75 €

ABV: 5,4  IBU: 27

SAN MIGUEL GLUTEN FREE - 35,5CL 3,00 €

ABV: 6,5  IBU: 32

ALHAMBRA RESERVA CITRA IPA - 35,5CL 3,60 €

ABV: 5,7  IBU: 26,5

MAGNA DE SAN MIGUEL - 33 CL 2,75 €

ABV: 5,4  IBU: 27

SAN MIGUEL ESPECIAL - 33 CL 2,65 €

ABV: 4,8  IBU: 10

BUDWEISER - 33 CL 2,85 €

ABV: 5,0  IBU: 19

STELLA ARTOIS- 33 CL 2,85 €

ABV: 0,0  IBU: 18

SAN MIGUEL MAGNA TOSTADA 0,0 - 33CL 2,75 €

ABV: 0,0  IBU: 22

SAN MIGUEL 0,0 - 33CL 2,75 €

Le parfum aromatique a un pro�l sec avec 
des notes fruitées douces et un soupçon de 
levure. Les arômes de houblon sont légers 
mais �oraux et s'intensi�ent en bouche. En 
bouche, elle présente une légère amertume, 
mais elle est corsée et bien équilibrée. La 
persistance est �ne, légèrement sucrée avec 
une �nale sèche.

Sur le plan aromatique, elle présente un pro�l 
très équilibré. De légères intensités de fruits 
blancs et mûrs sont appréciées, ainsi que des 
notes herbacées et �orales de houblon frais 
et des arômes de malt grillé. La bouche est 
corsée, avec une amertume modérée et une 
texture soyeuse.

Arômes délicats de fruits blancs, de banane et 
de pomme au nez, avec une douce touche de 
pain blanc et un arrière-plan �oral. La bouche 
est corsée, équilibrée avec une amertume 
modérée et un arrière-plan sec. La �nale est 
équilibrée avec des notes de céréales et de 
houblon.

Une bière blonde au pro�l légèrement fruité 
de banane et de fruits mûrs, avec des arômes 
moins intenses de céréales grillées et de 
caramel et un arrière-plan d'herbes douces. 
En bouche, elle a un corps léger, une faible 
amertume et une sensation très 
rafraîchissante.

Pro�l aromatique équilibré, où des notes 
modérées de fruits blancs et de céréales 
soulignent légèrement l'arôme herbacé du 
houblon. La bouche est douce, légèrement 
amère et rafraîchissante.

Elle présente des arômes légèrement fruités 
dus à la fermentation. En bouche, elle est 
légèrement sucrée, avec des notes de 
céréales et une amertume nette et légère. 
Moyennement corsé, frais, équilibré et très 
facile à boire.

Il présente un pro�l aromatique frais et élégant, 
avec de remarquables notes d'agrumes de 
citron et des notes herbacées et épicées de 
cardamome qui se renforcent au moment de la 
dégustation. En bouche, la texture est douce et 
délicate, le corps est léger et l'équilibre entre 
l'acidité et la douceur est suggestif. L'amertume, 
très légère et subtile, renforce l'équilibre 
général très rafraîchissant.

Arômes délicats de fruits blancs, de banane et 
de pomme au nez, avec une douce touche de 
pain blanc et un arrière-plan �oral. La bouche 
est corsée, équilibrée avec une amertume 
modérée et un arrière-plan sec. La �nale est 
équilibrée avec des notes de céréales et de 
houblon.

Elle se distingue par son pro�l houblonné et 
frais, appréciable en intensité et diversi�é en 
nuances, avec une prédominance d'huiles 
essentielles, de notes résineuses, citriques et 
fruitées. En bouche, elle est modérément 
amère en intensité, légèrement persistante et 
avec une sensation de corps un peu léger.

Le nez est complexe, avec d'abord un parfum sec 
suivi de notes �orales et de houblon frais, 
accompagnées de notes de banane et de pomme 
rouge, ainsi que de délicats arômes de 
torréfaction et de caramel provenant des malts. 
En bouche, les arômes de houblon deviennent 
plus distincts, mais la sensation en bouche est très 
équilibrée, avec une amertume modérée et une 
légère douceur. Elle est corsée, pleine et veloutée.

Arôme complexe avec des notes marquées de 
céréales grillées et des notes fruitées intenses, 
le tout accompagné d'un élégant parfum 
d'alcool. En bouche, de nouveaux arômes de 
caramel et de céréales apparaissent et les 
arômes fruités sont renforcés. En bouche, le 
goût amer est prononcé mais �n et équilibré 
avec une légère acidité. La texture est pleine, 
corsée et laisse un agréable arrière-goût amer.

Arôme d'intensité moyenne à élevée. Notes 
de fruits frais mélangées à un doux malt grillé 
et à un léger parfum sec. En bouche, les 
arômes de céréales s'intensi�ent et une 
touche �orale apparaît. Amertume 
prononcée avec une sensation de corps plein 
et équilibré, légèrement sec et avec des notes 
de malt.

D'une intensité aromatique notable, il se 
distingue par ses touches épicées de clou de 
giro�e et ses notes fruitées aux accents de 
banane et de fruits mûrs, le tout sur un léger 
fond de notes maltées. Amertume modérée 
en bouche, avec une pointe de douceur, un 
corps léger et une �nale sèche.

Il o�re un caractère épicé particulier et 
marqué de clou de giro�e, avec un arôme 
fruité intense de banane, accompagné de 
légères notes de caramel et de céréales 
grillées. En bouche, elle est légère en corps et 
en amertume, avec des touches d'acidité et 
de douceur qui la rendent très 
rafraîchissante.

Elle présente un caractère aromatique malté 
intense de moût, de caramel et de céréales 
grillées. Avec beaucoup moins d'intensité, 
des arômes de houblon herbacé sont perçus 
comme complémentaires. La bouche est 
légère en corps et en amertume, avec une 
�nale légèrement sucrée.

Elle présente un caractère aromatique malté 
intense de moût, de caramel et de céréales 
grillées. Avec beaucoup moins d'intensité, 
des arômes de houblon à base de plantes 
sont perçus comme complémentaires. En 
bouche, le corps et l'amertume sont légers et 
la �nale légèrement sucrée.


