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ALHAMBRA ESPECIAL LDUBI.E 2,65€ - PINTE 3,50 € )

Le parfum aromatique a un profil sec avec
des notes fruitées douces et un soupgon de
levure. Les ardbmes de houblon sont Iégers
mais floraux et s'intensifient en bouche. En
bouche, elle présente une Iégére amertume,
mais elle est corsée et bien équilibrée. La
persistance est fine, Iégerement sucrée avec
une finale séche.
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ABV:54 IBU: 23

CORONA - 35,3CL

Elle présente des aromes légerement fruités
dus a la fermentation. En bouche, elle est
Iégérement sucrée, avec des notes de
céréales et une amertume nette et Iégere.
Moyennement corsé, frais, équilibré et tres
facile a boire.

ABV: 45 IBU: 18 P—

SAN MIGUEL SELECTA - 33CL

Arome d'intensité moyenne a élevée. Notes
de fruits frais mélangées a un doux malt grillé
et a un léger parfum sec. En bouche, les
arémes de céréales s'intensifient et une
touche florale apparait. Amertume
prononcée avec une sensation de corps plein
et équilibré, légérement sec et avec des notes
de malt.
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ABV:6,2 [BU: 32

MAGNA DE SAN MIGUEL - 33 CL

Sur le plan aromatique, elle présente un profil
tres équilibré. De légéres intensités de fruits | HOPURO AR G
blancs et mirs sont appréciées, ainsi que des F

LUPULO FLORAL/
BAL

notes herbacées et florales de houblon frais
et des arébmes de malt grillé. La bouche est
corsée, avec une amertume modérée et une
texture soyeuse.
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ABV:5,7 1BU: 26,5

ALHAMBRA RADLER - 35,3CL

Il présente un profil aromatique frais et élégant,

avec de remarquables notes d'agrumes de rom

citron et des notes herbacées et épicées de
cardamome qui se renforcent au moment de la
dégustation. En bouche, la texture est douce et
délicate, le corps est léger et I'équilibre entre
I'acidité et la douceur est suggestif. L'amertume,
tres légére et subtile, renforce I'équilibre
général trés rafraichissant.

ABV:3,0 IBU: 12,5

LEFFE BLONDE - 33CL

D'une intensité aromatique notable, il se
distingue par ses touches épicées de clou de
girofle et ses notes fruitées aux accents de
banane et de fruits murs, le tout sur un Iéger
fond de notes maltées. Amertume modérée
en bouche, avec une pointe de douceur, un
corps léger et une finale séeche.
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ABV: 6,6 1BU: 215 == S

SAN MIGUEL ESPECIAL - 33 CL

Aromes délicats de fruits blancs, de banane et

de pomme au nez, avec une douce touche de i ]
pain blanc et un arriére-plan floral. La bouche ﬂ
est corsée, équilibrée avec une amertume |
modérée et un arriére-plan sec. La finale est

équilibrée avec des notes de céréales et de I

houblon. @
R

ABV:5,4 1BU: 21 ‘ Licoroso

MALTOSO

SAN MIGUEL GLUTEN FREE - 35,5CL

Arémes délicats de fruits blancs, de banane et

pain blanc et un arriére-plan floral. La bouche
est corsée, équilibrée avec une amertume

de pomme au nez, avec une douce touche de $

houblon.

ABV:5,4 1BU: 21

modérée et un arriére-plan sec. La finale est
équilibrée avec des notes de céréales et de g -

FRANZISKANER NATURTRIB - 500L

Il offre un caractére épicé particulier et
marqué de clou de girofle, avec un arome
fruité intense de banane, accompagné de | . ARGOR
o
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il LUPULO AFRUTADO. LUPULO FLORAL /
CITRICO I[ERBAL

légéres notes de caramel et de céréales
grillées. En bouche, elle est Iégeére en corps et ik
en amertume, avec des touches d'acidité et
de douceur qui la rendent trées
rafraichissante.

ABV:5,0 IBU: 12

ACIDEZ

MALTOSO

LICOROSO

BUDWEISER - 33 CL

Une biére blonde au profil Iégérement fruité
de banane et de fruits mrs, avec des arémes LAPULOARTERCS

LUPULO FLORAL/
ERBAL

moins intenses de céréales grillées et de ES ARGOR
caramel et un arriére-plan d'herbes douces.
En bouche, elle a un corps léger, une faible [}

amertume et une sensation tres
rafraichissante.
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LICOROSO

ABV: 4.8 IBU: 10

ALHAMBRA RESERVA CITRA IPA - 35,3CL

Elle se distingue par son profil houblonné et

frais, appréciable en intensité et diversifié en
nuances, avec une prédominance d'huiles
essentielles, de notes résineuses, citriques et
fruitées. En bouche, elle est modérément
ameére en intensité, Iégerement persistante et

avec une sensation de corps un peu léger.

ABV: 6,5 IBU: 32

SAN MIGUEL MAGNA TOSTADA 0,0 - 330L

Elle présente un caractere aromatique malté

intense de mo(t, de caramel et de céréales -
grillées. Avec beaucoup moins d'intensité, =
des arébmes de houblon herbacé sont percus

comme complémentaires. La bouche est

|égere en corps et en amertume, avec une

finale légérement sucrée.
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ABV: 0,0 1BU: 18

STELLA ARTOIS- 33 CL

Profil aromatique équilibré, ot des notes

modérées de fruits blancs et de céréales HPvROATIEgRGS s O
soulignent Iégérement I'arome herbacé du N\ AMARGOR
houblon. La bouche est douce, [égerement 7
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ameére et rafraichissante.
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ABV:5,0 IBU: 19

ALHAMBRA RESERVA 1925 - 33CL

Le nez est complexe, avec d'abord un parfum sec

suivi de notes florales et de houblon frais, x
accompagnées de notes de banane et de pomme I
rouge, ainsi que de délicats aromes de In
torréfaction et de caramel provenant des malts. '
En bouche, les aromes de houblon deviennent

plus distincts, mais la sensation en bouche est trés E :
équilibrée, avec une amertume modérée et une
légere douceur. Elle est corsée, pleine et veloutée. *

ABV: 6,4 IBU: 23

SAN MIGUEL 0,0 - 33CL

Elle présente un caractere aromatique malté
intense de mo(t, de caramel et de céréales -
grillées. Avec beaucoup moins d'intensité, o+
des arébmes de houblon a base de plantes i
sont percus comme complémentaires. En l
-
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LUPULO AFRUTADO / LUPULO FLORAL /
CITRICO HERBAL

bouche, le corps et I'amertume sont légers et
la finale |légerement sucrée.

ABV: 0,0 [BU: 22

ALHAMBRA RESERVA ROJA - 33CL

Arome complexe avec des notes marquées de
céréales grillées et des notes fruitées intenses,

le tout accompagné d'un élégant parfum

d'alcool. En bouche, de nouveaux ardbmes de J
caramel et de céréales apparaissent et les

aromes fruités sont renforcés. En bouche, le

goUlt amer est prononcé mais fin et équilibré

avec une légére acidité. La texture est pleine,

corsée et laisse un agréable arriere-gott amer.

ABV: 7.2 1BU: 21




